TAKE AWAY



Shibuya.

RISTORANTE CINESE E GIAPPONESE

IL PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO CRUDO E SOTTOPOSTO AL TRATTAMENTO DI BONIFICA (ABBATTIMENTO A -22°).

| PIATTI CONTRASSEGNATI

-CON & SONO PREPARATI CON INGREDIENTI SURGELATI,

-QUELLI CON (5 CONTENGONO COLORANTI (E104, ET10, E122, E128, E102, E124) E POSSONO INFLUIRE NEGATIVAMENTE SULLATTIVITA E
'ATTENZIONE DEI BAMBINI. (ES: TOBIKO, GOMA WAKAME, ECC)

-QUELLI CON @& SONO SOTTOPOSTI ALLABBATTIMENTO A -22° CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REG. CE 853/2004 ALLEGATO III
SEZIONE VIII, CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTO 3.

PERSONE AVENTI PARTICOLARI ALLERGIE SU ALCUNI INGREDIENTI SONO PREGATI DI AVVISARCI IN ANTICIPO.

SECONDO LA LEGGE VIGENTE DAL 12 DICEMBRE 2014 (ALLEGATO Il DEL REGOLAMENTO (UE) 1169/2011), SI ELENCANO | SEGUENTI
PRODOTTI ALIMENTARI USATI DAL RISTORANTE CHE POTREBBERO PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE:

-(% CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI (GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT)

CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI E | LORO DERIVATI

UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

-(® LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)

-@ FRUTTA A GUSCIO (MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, NOCI DI ACAGIU, NOCI DI PECAN, NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, NOCI MACADAMIA
E | LORO PRODOTTI)

SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10MG/KG

LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

2) PICCANTE.

I VINI E LE BEVANDE POSSONO CONTENERE SOLFITI O ANIDRIDE SOLFOROSA.




NIGIRI 2P7

.

200 SALMONE 201 SAKE FLAMBE 202 SAKE FLAMBE 203 SALMONE AL
Salmone scottato, E PISTACCHIC TARTUFO Salmone

Riso e salmone

sesamo, teriyaki e kataifi Salmane scottato, scottato e salsa al tartufo
3.00 € S® 0€E @) pistacchio e teriyaki
3.50 €@ o0 € B De@ 400€®0®
204 TONNO 205 SPIGOLA 206 EB| 207 BLACK SALMONE
Riso e tonno Riso e spigola Riso e gambero cotto Riso venere e salmone
3.50 € @® 3.00 €AY 3.50 € 3.50€ @@®D

208 BLACK SALIMONE 209 BLACK TONNO 210 BLACK SPIGOLA 211 BIACK EBI

FLAMBE Riso venere, Riso venere e tonno Riso venere e spigola i Ve @
Imone scottato, teriyaki,
& 10y g 4.00 € @) 3.50 € @ gambero cotto

sesamo e kataifi

4.00€ @RO@D 4.00 € ©®



212 AMAEBI 213 AVOCADO 214 GRANCHIO

giso e gargbero Riso e avocado Riso e surimi 215 I,?Y\ANGO

0sso crudo iso e mango
.50 € 3.50 €

4.50 € OB S 3.50 €

SASHIMI

220 TARTARE DI SALMONE

Tartare di salmone, mango, avocado e salsa ponzu

5.50 € @@ @®)

221 SASHIMI MISTO 222 SAKE SASHIMI 223 MAGURO SASHIMI 224 SUZUKI SASHIMI

Salmone,(tunno)e Salmone crudo (4pz) Tonno crudo (4pz) Spigola cruda (4pz)
spigola (10pz 00 € @F .50 € @ 5.00 €
10.00 € @@ > 3

225 SALMONE 226 INVOITINO DI 227 CARPACCIO DI 228 CARPACCIO
FLAMBE  Salmone SALMONE SALMONE MISTO Pesce
scottato, teriyaki, kataifi Salmone, valeriana, ponzu, Salmone e salsa al misto e salsa al
e sesamo (4pz) mango e salsa al mango (2pz) ~ wasabi (6pz) wasabi (6pz)
550 E@EO@D 4.00 € A 5.00 € O 5.50 €

®e0®



